FRANSK AFTEN

Fredag 26. januar Kkl. 18.00

STARTER FORRET
2 slags osters Klassisk Bouillabaisse
Champagne Pommery - Brut Royal 202I Berthier - Coteaux du Giennois, Silex, Loire
MELLEMRET HOVEDRET
Foie Gras Terrine Boeuf Bourguignon
2018 Vignoble des 2 lunes - Gewurztraminer, Alsace 2016 Domaine Maldant - Chorey Les Beaune
OST DESSERT
Cognac-bagl Camemberl Tarle Tatin med rort creme fraiche
Lhéraud - Pineau des Charentes, Cognac (Calvados Lelouvier - Pommeau de Normandie

b RETTER & 6 VINE

- skeenket med rund hand

975,- pr. pers.

Thomas Kyhl Hansen [ra Best Selection kommer og forteeller om aftenens vine.

Der wvil veere mulighed lor kob al drinks, kalle, the avec m.m. efler middagen.

RESERVATION OG BETALING FORUD PAKR./EVET...
Henvendelse og reservation pa Uuf. 43 54 05 45

VI GL/AEDER OS TIL AT SE JER!
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