
3 retters februar menu fra kl. 17:00

Forret
Kammusling ceviche med chilli koriander,    

sesam, sprødt og urter.                                                       
Hovedret                                               

Helstegt kalvemørbrad med sauterede svampe, en 
rosmarinsky tilsmagt med rosenpeber, dagens 

garniture og en pommesAnna.                     
Dessert                                              

Chokolade brownie med vanilje-creme og sorbet.   
Pris pr. person: 2 retter kr. 300,-   

3 retter kr. 385,-  

Vinmenu:                                                                                     
Santa Julia - Nacional 2020 Semillion/Torrontés 

Mendoza. Argentina.                                                                              
Sentori - Regolo 2020                                                    

Valpolicella Ripasso Supriore.                                           
Veneto, Italien.                                                                          

Taylor´s - First Estate Reserve Port                                         
Douro, Portugal    

3 Gode glas KR. 225,-                                                       




